


granoDuro
grano



Pani parzialmente cotti e surgelati. Conservare ad una temperatura di almeno -18 °C. Le modalità di cottura possono variare a seconda del tipo di forno utilizzato. 
Breads partially cooked and frozen. Store in freezer at -18 °C. The cooking methods could change depending on the type of oven used.

3 PANE FRESCO - GRANO DURO

semola di grano duro 
durum wheat flour

peso:2,4kg 
weight

PAN DI GRANO
Grano Duro

CIAMBELLA
Grano Duro

CIABATTINA
Grano Duro

QUADROTTA
Grano Duro

FRANCESINO
Grano Duro

semola di grano duro 
durum wheat flour

peso: 300g 
weight

semola di grano duro 
durum wheat flour

peso: 600g 
weight

semola di grano duro 
durum wheat flour

peso: 50g - 100g 
weight

semola di grano duro 
durum wheat flour

peso: 600g 
weight

semola di grano duro 
durum wheat flour

peso: 150g 
weight

FILONE
Grano Duro



granoTenero
grano



Pani parzialmente cotti e surgelati. Conservare ad una temperatura di almeno -18 °C. Le modalità di cottura possono variare a seconda del tipo di forno utilizzato. 
Breads partially cooked and frozen. Store in freezer at -18 °C. The cooking methods could change depending on the type of oven used.

5 PANE FRESCO - GRANO TENERO

farina di grano tenero 
soft wheat flour

peso: 2,4kg 
weight

farina di grano tenero 
soft wheat flour

peso: 2,4kg 
weight

farina di grano tenero 
soft wheat flour

peso: 1kg 
weight

FILONE
Olive

FILONE
Grano Tenero

FILONE DA KG
Grano Tenero



Pani parzialmente cotti e surgelati. Conservare ad una temperatura di almeno -18 °C. Le modalità di cottura possono variare a seconda del tipo di forno utilizzato. 
Breads partially cooked and frozen. Store in freezer at -18 °C. The cooking methods could change depending on the type of oven used.

6 PANE FRESCO - GRANO TENERO

PUGLIESINO
Grano Tenero

CIABATTA
Grano Tenero

FOGGIANO
Grano Tenero

TOSCANO
Grano Tenero

farina di grano tenero 
soft wheat flour

peso: 500g 
weight

farina di grano tenero 
soft wheat flour

peso: 500g 
weight

farina di grano tenero 
soft wheat flour

peso: 1kg 
weight

farina di grano tenero 
soft wheat flour

peso: 500g 
weight



Pani parzialmente cotti e surgelati. Conservare ad una temperatura di almeno -18 °C. Le modalità di cottura possono variare a seconda del tipo di forno utilizzato. 
Breads partially cooked and frozen. Store in freezer at -18 °C. The cooking methods could change depending on the type of oven used.

7 PANE FRESCO - GRANO TENERO

BANANA
Grano Tenero

FILONCINO
Grano Tenero

FRUSTA
Grano Tenero

FRANCESINO
Grano Tenero

PANE COMUNE
Grano Tenero

farina di grano tenero 
soft wheat flour

peso: 300g 
weight

farina di grano tenero 
soft wheat flour

peso: 150g 
weight

farina di grano tenero 
soft wheat flour

peso: 75g 
weight

farina di grano tenero 
soft wheat flour

peso: 100g 
weight

farina di grano tenero 
soft wheat flour

peso: 100g 
weight

QUADROTTA
Grano Tenero

farina di grano tenero 
soft wheat flour

peso: 50g - 100g 
weight

disponibile anche 
- in versione senza grassi 
- in versione BIO 
also available with fat-free version 
and organic version. 



Pani parzialmente cotti e surgelati. Conservare ad una temperatura di almeno -18 °C. Le modalità di cottura possono variare a seconda del tipo di forno utilizzato. 
Breads partially cooked and frozen. Store in freezer at -18 °C. The cooking methods could change depending on the type of oven used.

8 PANE FRESCO - GRANO TENERO

farina di grano tenero 
soft wheat flour

peso: 150g 
weight

MAGGIOLINO
Grano Tenero

ROSETTA
Morbida

TARTARUGA
Grano Tenero

ROSETTA
Soffiata

farina di grano tenero 
soft wheat flour

peso: 70g 
weight

PIUMINO
Grano Tenero

farina di grano tenero 
soft wheat flour

peso: 50g - 75g 
weight

farina di grano tenero 
soft wheat flour

peso: 75g 
weight

farina di grano tenero 
soft wheat flour

peso: 50g 
weight

disponibile anche 
- con strutto 
- con olio EVO 
- in versione senza grassi 
- in versione BIO 
also available with strutto, with 
extra virgin olive oil, fat-free version, 
organic version. 

Pane Soffiato
più fragrante

e più digeribile



Affettato



Pani parzialmente cotti e surgelati. Conservare ad una temperatura di almeno -18 °C. Le modalità di cottura possono variare a seconda del tipo di forno utilizzato. 
Breads partially cooked and frozen. Store in freezer at -18 °C. The cooking methods could change depending on the type of oven used.

10 PANE FRESCO - GRANO TENERO

farina di grano tenero 
soft wheat flour

peso: 450g 
weight

farina integrale 
wholemeal flour

peso: 450g 
weight

semola di grano duro 
durum wheat flour

peso: 450g 
weight

farina di grano tenero 
soft wheat flour

peso: 350g 
weight

AFFETTATO
Foggiano

AFFETTATO
Integrale

AFFETTATO
Grano Duro

AFFETTATO
Multicereali



Speciali



Pani parzialmente cotti e surgelati. Conservare ad una temperatura di almeno -18 °C. Le modalità di cottura possono variare a seconda del tipo di forno utilizzato. 
Breads partially cooked and frozen. Store in freezer at -18 °C. The cooking methods could change depending on the type of oven used.

12 PANE FRESCO - SPECIALI

FILONE SICILIANO
Grano Duro

TRECCIONE
Grano Tenero

MULTICEREALI
Grano Tenero

MULTICEREALI
Grano Tenero

semola di grano duro 
durum wheat flour

peso: 500g 
weight

farina di grano tenero 
soft wheat flour

peso: 500g 
weight

farina di grano tenero 
soft wheat flour

peso: 75g 
weight

farina di grano tenero 
soft wheat flour

peso: 350g - 450g 
weight



Pani parzialmente cotti e surgelati. Conservare ad una temperatura di almeno -18 °C. Le modalità di cottura possono variare a seconda del tipo di forno utilizzato. 
Breads partially cooked and frozen. Store in freezer at -18 °C. The cooking methods could change depending on the type of oven used.

13 PANE FRESCO - SPECIALI

farina di grano tenero 
soft wheat flour

peso: 100g 
weight

ARABO
Classico

FOGLIETTA
Grano Tenero

MORBIDELLO
Arabino

PIUMINO
Integrale

QUADROTTA
Pane Morbido Confezionato

Dettagli 
- prodotto confezionato 
- pane morbido 
Può essere consumato a 
temperatura ambiente e 
riscaldato in forno. 
Details: packaged product, soft 
bread. It can be eaten at room 
temperature and heated in the 
oven.

farina di grano tenero 
soft wheat flour

peso: 100g 
weight

SITO PRODUTTIVO 
Corso Asti, 110 - 14047 
Mombercelli (AT) -Italia 

farina di grano tenero 
soft wheat flour

peso: 50g 
weight

farina di grano tenero 
soft wheat flour

peso: 100g 
weight

CERTIFICATO

farina integrale 
wholemeal flour

peso: 50g 
weight

disponibile anche 
- con strutto 
- con olio EVO 
- in versione BIO 
also available with strutto, with 
extra virgin olive oil and organic 
version. 



Pizzeria



Pani parzialmente cotti e surgelati. Conservare ad una temperatura di almeno -18 °C. Le modalità di cottura possono variare a seconda del tipo di forno utilizzato. 
Breads partially cooked and frozen. Store in freezer at -18 °C. The cooking methods could change depending on the type of oven used.

15 PANE FRESCO - PIZZERIA

FOCACCINA
Classica

PIZZETTA
con Mozzarella e Pomodoro

PAN FOCACCIA
Focaccina

PIZZETTA
Rossa

farina di grano tenero 
soft wheat flour

peso: 100g - 60g 
weight

farina di grano tenero 
soft wheat flour

peso: 100g 
weight

farina di grano tenero 
soft wheat flour

peso: 100g 
weight

farina di grano tenero 
soft wheat flour

peso: 60g 
weight

FOCACCINA OLIVE
con Olive Verdi

PIZZETTA
Con Mozzarella

farina di grano tenero 
soft wheat flour

peso: 100g 
weight

farina di grano tenero 
soft wheat flour

peso: 100g 
weight



Pani parzialmente cotti e surgelati. Conservare ad una temperatura di almeno -18 °C. Le modalità di cottura possono variare a seconda del tipo di forno utilizzato. 
Breads partially cooked and frozen. Store in freezer at -18 °C. The cooking methods could change depending on the type of oven used.

16 PANE FRESCO - PIZZERIA

farina di grano tenero 
soft wheat flour

peso: 1kg - 1,3kg 
weight

farina di grano tenero BIO 
soft wheat flour

peso: 1,3kg 
weight

PIZZA
al Pomodoro

PIZZA BIO
al Pomodoro BIO

farina di grano tenero BIO 
soft wheat flour

peso: 1,6kg 
weight

farina di grano tenero 
soft wheat flour

peso: 1,6kg 
weight

PASTA PRECOTTA BIO
Grano Tenero BIO

PASTA PRECOTTA
Grano Tenero



Pani parzialmente cotti e surgelati. Conservare ad una temperatura di almeno -18 °C. Le modalità di cottura possono variare a seconda del tipo di forno utilizzato. 
Breads partially cooked and frozen. Store in freezer at -18 °C. The cooking methods could change depending on the type of oven used.

17 PANE FRESCO - PIZZERIA

PIZZA
con la Mozzarella

FOCACCIA
Classica

FOCACCIA LIGURE
al trancio

FOCACCIA NORMALE
al trancio

PIZZA MARGHERITA
al trancio

farina di grano tenero 
soft wheat flour

peso: 1,35kg 
weight

farina di grano tenero 
soft wheat flour

peso: 1,75kg 
weight

farina di grano tenero 
soft wheat flour

peso: 60g 
weight

farina di grano tenero 
soft wheat flour

peso: 100g 
weight

farina di grano tenero 
soft wheat flour

peso: 100g 
weight
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