




Pani parzialmente cotti e surgelati. Conservare ad una temperatura di almeno -18 °C. Le modalità di cottura possono variare a seconda del tipo di forno utilizzato.
Breads partially cooked and frozen. Store in freezer at -18 °C. The cooking methods could change depending on the type of oven used.

IL BUON PANE DI OGNI GIORNO 
SULLA VOSTRA TAVOLA DAL 1974.



Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time
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COD. KG: 5000045

COD. KG: 5000043 COD. PZ: 5000151 COD. PZ: 5000138

COD. KG: 5000118

QUADROTTA
grano duro

QUADROTTA
integrale con cereali

QUADROTTA
multicereali

QUADROTTA
integrale

80
12 Mesi Months
10 Mesi Months
80x120 cm
6
6
36
40x15x40 cm prim.
39x31x39 cm sec.

80
12 Mesi Months
10 Mesi Months
80x120 cm
6
6
36
40x15x40 cm prim.
39x31x39 cm sec.

72
12 Mesi Months
10 Mesi Months
80x120 cm
6
6
36
40x15x40 cm prim.
39x31x39 cm sec.

80
12 Mesi Months
10 Mesi Months
80x120 cm
6
6
36
40x15x40 cm prim.
39x31x39 cm sec.

65g
20 min. 
180°C
3-4 min. 

8 cm
8 cm
5 cm

8 cm
8 cm
5 cm

8 cm
8 cm
5 cm

8 cm
8 cm
5 cm

65g
20 min. 
180°C
3-4 min. 

75g
20 min. 
180°C
5-6 min. 

65g
20 min. 
180°C
3-4 min. 

Disponibile anche con i cereali.
Also available with cereals.

Larghezza (W)
Lunghezza (L)
Altezza (H)

Larghezza (W)
Lunghezza (L)
Altezza (H)

Larghezza (W)
Lunghezza (L)
Altezza (H)

Larghezza (W)
Lunghezza (L)
Altezza (H)

INFORMAZIONI TECNICHE
TECHNICAL INFORMATION

Quadrotta



Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time
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COD. PZ: 5000016 COD. PZ: 5000122

COD. KG: 5000017

COD. KG: 5000110 COD. PZ: 5000097 COD. KG: 5000093 COD. PZ: 5000092

COD. KG: 5000099 COD. PZ: 5000123

8 cm
8 cm
5 cm

8 cm
8 cm
5 cm

8 cm
8 cm
5 cm

20 cm
4 cm
6 cm

20 cm
4 cm
6 cm

CIABATTA
grano duro

CIABATTA
grano tenero

40
12 Mesi Months
10 Mesi Months
80x120 cm
6
5
30
40x15x40 cm prim.
39x35x39 cm sec.

40
12 Mesi Months
10 Mesi Months
80x120 cm
6
6
36
40x15x40 cm prim.
39x31x39 cm sec.

135g
20 min. 
180°C
5-6 min. 

QUADROTTA
noci

QUADROTTA
uvetta

QUADROTTA
cioccolato

80
12 Mesi Months
10 Mesi Months
80x120 cm
6
6
36
40x15x40 cm prim.
39x31x39 cm sec.

80
12 Mesi Months
10 Mesi Months
80x120 cm
6
6
36
40x15x40 cm prim.
39x31x39 cm sec.

80
12 Mesi Months
10 Mesi Months
80x120 cm
6
6
36
40x15x40 cm prim.
39x31x39 cm sec.

65g
20 min. 
180°C
4-5 min. 

65g
20 min. 
180°C
4-5 min. 

137g
20 min. 
180°C
5-6 min. 

65g
20 min. 
180°C
4-5 min. 

Disponibile anche nel formato 300g.
Also available in 300g size.

Disponibile anche nel formato 300g.
Also available in 300g size.

Larghezza (W)
Lunghezza (L)
Altezza (H)

Larghezza (W)
Lunghezza (L)
Altezza (H)

Larghezza (W)
Lunghezza (L)
Altezza (H)

Larghezza (W)
Lunghezza (L)
Altezza (H)

Larghezza (W)
Lunghezza (L)
Altezza (H)

Larghezza (W)
Lunghezza (L)
Altezza (H)

INFORMAZIONI TECNICHE
TECHNICAL INFORMATION

Ciabatta



Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time
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COD. KG: 5000104 COD. PZ: 5000080

COD. KG: 5000034

COD. KG: 8000101

CROCE
grano duro

CORONA
grano duro e tenero

BOZZA
campagnolo

18
12 Mesi Months
10 Mesi Months
80x120 cm
4
7
28
80x42x65 cm prim.
29,5x39,1x59,1 cm sec.

22
12 Mesi Months
10 Mesi Months
80x120 cm
4
7
28
80x42x62 cm prim.
29,5x39,1x59,1 cm sec.

30
12 Mesi Months
10 Mesi Months
80x120 cm
4
7
28
80x42x62 cm prim.
40x26x60 cm sec.

463g
20 min. 
170°C
15-20 min. 

350g
20 min. 
170°C
10-15 min. 

305g
20 min. 
170°C
10-15 min. 

6 cm
17 cm

8 cm
18 cm

20 cm
15 cm
6 cm

Larghezza (W)
Lunghezza (L)
Altezza (H)

Altezza (H)
Diametro (Ø)

Altezza (H)
Diametro (Ø)

Disponibile anche ai cereali o integrale.
Also available in whole wheat or multigrain.

INFORMAZIONI TECNICHE
TECHNICAL INFORMATION

Croce

Corona

Bozza



Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time
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COD. KG: 5000100 COD. PZ: 5000088COD. KG: 5000109

COD. PZ: 5000146COD. KG: 5000108

COD. KG: 5000157 COD. PZ: 5000158 COD. KG: 5000094 COD. PZ: 5000030

BOZZA INTEGRALE
proteica

BOZZA
grano tenero

FILONCINO
Siciliano

FILONCINO
integrale

FILONCINO
olive

22
12 Mesi Months
10 Mesi Months
80x120 cm
4
7
28
80x42x62 cm prim.
40x26x60 cm sec.

22
12 Mesi Months
10 Mesi Months
80x120 cm
4
7
28
42x80x62 cm prim.
40x26x60 cm sec.

36
12 Mesi Months
10 Mesi Months
80x120 cm
6
6
36
40x15x40 cm prim.
39x31x39 cm sec.

42
12 Mesi Months
10 Mesi Months
80x120 cm
6
6
36
40x15x40 cm prim.
39x31x39 cm sec.

42
12 Mesi Months
10 Mesi Months
80x120 cm
6
6
36
40x15x40 cm prim.
39x31x39 cm sec.

305g
20 min. 
170°C
10-15 min. 

415g
20 min. 
170°C
10-15 min. 

150g
20 min. 
180°C
5-6 min. 

120g
20 min. 
180°C
7-8 min. 

120g
20 min. 
180°C
6-7 min. 

20 cm
4 cm
6 cm

20 cm
15 cm
6 cm

23 cm
15 cm
5 cm

20 cm
4 cm
5 cm

20 cm
4 cm
5 cm

Larghezza (W)
Lunghezza (L)
Altezza (H)

Larghezza (W)
Lunghezza (L)
Altezza (H)

Larghezza (W)
Lunghezza (L)
Altezza (H)

Larghezza (W)
Lunghezza (L)
Altezza (H)

Larghezza (W)
Lunghezza (L)
Altezza (H)

INFORMAZIONI TECNICHE
TECHNICAL INFORMATION

Filoncino



Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time

8

COD. PZ: 5000056COD. KG: 5000096

COD. KG: 5000102 COD. PZ: 5000137

COD. PZ: 5000126

SPACCATELLA
patate

KAISER
grano tenero

58
12 Mesi Months
10 Mesi Months
80x120 cm
6
6
36
40x15x40 cm prim.
39x31x39 cm sec.

84
12 Mesi Months
10 Mesi Months
80x120 cm
6
6
36
40x15x40 cm prim.
39x31x39 cm sec.

95g
20 min. 
180°C
8-10 min. 

60g
20 min. 
170°C
3-4 min. 

5 cm
9 cm

4 cm
9 cm

Anche con semi di lino o sesamo.
Also available with flax or sesame seeds.

Larghezza (W)
Lunghezza (L)
Altezza (H)

Larghezza (W)
Lunghezza (L)
Altezza (H)

Altezza (H)
Diametro (Ø)

Altezza (H)
Diametro (Ø)

ROSETTA
grano duro

50
12 Mesi Months
10 Mesi Months
80x120 cm
6
6
36
63x48 cm prim.
39x31x39 cm sec.

65g
20 min. 
180°C
3-4 min. 

4 cm
9 cm

Altezza (H)
Diametro (Ø)

INFORMAZIONI TECNICHE
TECHNICAL INFORMATION

Spaccatella

Kaiser



Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time
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COD. KG: 5000106 COD.PZ: 5000083 COD. KG: 5000111

ARABO
grano tenero

56
12 Mesi Months
10 Mesi Months
80x120 cm
6
6
36
40x15x40 cm prim.
39x31x39 cm sec.

100g
40 min. 

3 cm
15 cm

Larghezza (W)
Lunghezza (L)
Altezza (H)

Altezza (H)
Diametro (Ø)

ARABO
con fiocchi d’avena

56
12 Mesi Months
10 Mesi Months
80x120 cm
6
6
36
40x15x40 cm prim.
39x31x39 cm sec.

100g
40 min.

3 cm
15 cm

Altezza (H)
Diametro (Ø)

INFORMAZIONI TECNICHE
TECHNICAL INFORMATION

Arabo

Tartaruga



Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time
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COD. KG: 5000095 COD. PZ: 5000155

COD. KG: 5000044 COD. PZ: 5000150COD. KG: 5000107 COD. PZ: 5000136

COD. PZ: 5000132

TARTARUGA
grano tenero

TARTARUGA
cereali

BARRETTA
cereali

56
12 Mesi Months
10 Mesi Months
80x120 cm
6
6
36
39x31x39 cm prim.
39x31x39 cm sec.

56
12 Mesi Months
10 Mesi Months
80x120 cm
6
6
36
40x15x40 cm prim.
39x31x39 cm sec.

42
12 Mesi Months
10 Mesi Months
80x120 cm
6
6
36
40x15x40 cm prim.
39x31x39 cm sec.

95g
20 min. 
175°C
8 min. 

95g
20 min. 
180°C
7-8 min. 

135g
20 min. 
180°C
6-7 min. 

3 cm
12 cm

3 cm
12 cm

16 cm
6 cm
6 cm

Larghezza (W)
Lunghezza (L)
Altezza (H)

Larghezza (W)
Lunghezza (L)
Altezza (H)

Altezza (H)
Diametro (Ø)

Altezza (H)
Diametro (Ø)

NUVOLETTA
grano tenero

58
12 Mesi Months
10 Mesi Months
80x120 cm
6
7
42
40x15x40 cm prim.
39x31x39 cm sec.

90g
20 min. 
170°C
8-10 min. 

4 cm
15 cm

Larghezza (W)
Lunghezza (L)
Altezza (H)

Altezza (H)
Diametro (Ø)

INFORMAZIONI TECNICHE
TECHNICAL INFORMATION

Barretta

Nuvoletta



Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time
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COD. PZ: 5088145

COD. PZ: 8085820

COD. KG: 5000053

MANTOVANA
grano tenero

FILONE
grano duro

70
12 Mesi Months
10 Mesi Months
80x120 cm
6
6
36
40x15x40 cm prim.
39x31x39 cm sec.

20
12 Mesi Months
10 Mesi Months
80x120 cm
4
6
24
40x15x40 cm prim.
39x31x39 cm sec.

80g
20 min. 
170°C
7-8 min. 

455g
20 min. 
170°C
20-25 min. 

29 cm
13 cm
7 cm

10 cm
8 cm
6 cm

Larghezza (W)
Lunghezza (L)
Altezza (H)

Larghezza (W)
Lunghezza (L)
Altezza (H)

Larghezza (W)
Lunghezza (L)
Altezza (H)

Larghezza (W)
Lunghezza (L)
Altezza (H)

PANINO
integrale

40
12 Mesi Months
10 Mesi Months
80x120 cm
6
6
36
40x15x40 cm prim.
39x31x39 cm sec.

135g
20 min. 
180°C
6-7 min. 

Larghezza (W)
Lunghezza (L)
Altezza (H)

Larghezza (W)
Lunghezza (L)
Altezza (H)

INFORMAZIONI TECNICHE
TECHNICAL INFORMATION

Mantovana

Filone

Panino



Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time
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COD. PZ: 5000116COD. PZ: 5000081COD.KG: 5000105

COD. PZ: 8000115

PANINO
sesamo

PANINO
tondo

58
12 Mesi Months
10 Mesi Months
80x120 cm
6
7
42
40x15x40 cm prim.
39x31x39 cm sec.

80
12 Mesi Months
10 Mesi Months
80x120 cm
6
6
36
40x15x40 cm prim.
39x31x39 cm sec.

83g
40 min. 
180°C
7-8 min. 

65g
20 min. 
190°C
10 min. 

5 cm
9 cm

7 cm
8 cm
5 cm

Larghezza (W)
Lunghezza (L)
Altezza (H)

Altezza (H)
Diametro (Ø)

ROSETTA
soffiata

50
12 Mesi Months
10 Mesi Months
80x120 cm
6
6
36
80x40x60 cm prim.
39x31x39 cm sec.

80g
20 min. 
175°C
8 min. 

7 cm
11 cm

Altezza (H)
Diametro (Ø)

CIAMBELLONE
grano duro

19
12 Mesi Months
10 Mesi Months
80x120 cm
4
6
24
80x42x62 cm prim.
40x26x60 cm sec.

476g
20 min. 
170°C
15-20 min. 

6 cm
28 cm

Altezza (H)
Diametro (Ø)

Altezza (H)
Diametro (Ø)

INFORMAZIONI TECNICHE
TECHNICAL INFORMATION

Rosetta

Ciambellone



Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time
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COD. PZ: 8088161

COD. PZ: 5000147

PAGNOTTA
grano duro

19
12 Mesi Months
10 Mesi Months
80x120 cm
4
7
28
25x40x60 cm prim.
29,5x39,1x59,1 cm sec.

455g
20 min. 
170°C
15-20 min. 

8 cm
18 cm

Altezza (H)
Diametro (Ø)

Altezza (H)
Diametro (Ø)

PANE AL CACAO
con nocciole

40
12 Mesi Months
10 Mesi Months
80x120 cm
4
7
28
80x42x62 cm prim.
39x31x39 cm sec.

205g
20 min. 
170°C
10-12 min. 

15 cm
8 cm
5 cm

FOGGIANO
grano tenero

1000g
11 cm
26 cm

Larghezza (W)
Lunghezza (L)
Altezza (H)

Altezza (H)
Diametro (Ø)

INFORMAZIONI TECNICHE
TECHNICAL INFORMATION

Pagnotta

Pane al Cacao

Foggiano



Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time
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COD. PZ: 5000032

COD. PZ: 5000161 COD. PZ: 5000171

COD. PZ: 5000031

QUADROTTA
grano duro

PANINO
tondo

CIABATTA
grano tenero

QUADROTTA
multicereali

10
12 Mesi Months
10 Mesi Months
80x120 cm
6
7
42
30x38x8 cm prim.
39x31x39 cm sec.

80
12 Mesi Months
10 Mesi Months
80x120 cm
6
6
36
30x38x8 cm prim.
39x31x39 cm sec.

10
12 Mesi Months
10 Mesi Months
80x120 cm
6
7
42
30x38x8 cm prim.
39x31x39 cm sec.

10
12 Mesi Months
10 Mesi Months
80x120 cm
6
7
42
30x38x8 cm prim.
39x31x39 cm sec.

520g (8x65g)
20 min. 
180°C
4-5 min. 

650g (10x65g)
20 min. 
180°C
4-5 min. 

520g (4x130g)
20 min. 
180°C
10-12 min. 

520g (8x65g)
20 min. 
180°C
5-6 min. 

INFORMAZIONI TECNICHE
TECHNICAL INFORMATION

Confezionato



Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time
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COD. KG: 8000123

COD. KG: 8000127

COD. KG: 8000125

COD. KG: 8000124

FOCACCIA
cipolle

FOCACCIA
Toscana

FOCACCIA
Pugliese

FOCACCIA
Genovese

7
12 Mesi Months
10 Mesi Months
80x120 cm
4
5
20
42x80x62 cm prim.
26x40x60 cm sec.

7
12 Mesi Months
10 Mesi Months
80x120 cm
4
5
20
42x80x62 cm prim.
26x40x60 cm sec.

7
12 Mesi Months
10 Mesi Months
80x120 cm
4
5
20
42x80x62 cm prim.
26x40x60 cm sec.

7
12 Mesi Months
10 Mesi Months
80x120 cm
4
5
20
42x80x62 cm prim.
26x40x60 cm sec.

1800g
20 min.
160°C
8 min.

1200g
20 min. 
160°C
8 min. 

1800g
20 min. 
160°C
8 min. 

1800g
20 min. 
160°C
8 min. 

FOCACCIA
olive

7
12 Mesi Months
10 Mesi Months
80x120 cm
4
5
20
42x80x62 cm prim.
26x40x60 cm sec.

1800g
20 min.
160°C
8 min.

40 cm
60 cm
3 cm

40 cm
60 cm
3 cm

40 cm
60 cm
3 cm

40 cm
60 cm
3 cm

40 cm
60 cm
3,5 cm

Larghezza (W)
Lunghezza (L)
Altezza (H)

Larghezza (W)
Lunghezza (L)
Altezza (H)

Larghezza (W)
Lunghezza (L)
Altezza (H)

Larghezza (W)
Lunghezza (L)
Altezza (H)

Larghezza (W)
Lunghezza (L)
Altezza (H)

INFORMAZIONI TECNICHE
TECHNICAL INFORMATION

Focaccia



Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time
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COD. PZ: 8000119COD. KG: 8000135 COD. PZ: 8000028

COD. PZ: 8000117COD. KG: 8000133 COD. PZ: 8000118COD. KG: 8000134

FOCACCINA
olive

FOCACCINA
pomodorini

FOCACCINA
 pomodoro e mozzarella

90
12 Mesi Months
10 Mesi Months
80x120 cm
4
7
28
42x80x62 cm prim.
60x40x26 cm sec.

90
12 Mesi Months
10 Mesi Months
80x120 cm
4
7
28
42x80x62 cm prim.
60x40x26 cm sec.

45g
20 min. 
180°C
7 min. 

45g
20 min. 
180°C
7 min. 

100g
20 min. 
180°C
7 min. 

FOCACCINA
classica

90
12 Mesi Months
10 Mesi Months
80x120 cm
4
7
28
42x80x62 cm prim.
60x40x26 cm sec.

45g
20 min. 
180°C
7 min. 

Disponibile anche nel formato 100g.
Also Available in 100g size.

Disponibile anche nel formato 100g.
Also Available in 100g size.

3 cm
9 cm

3 cm
9 cm

3 cm
9 cm

FOCACCIA
formaggio

7
12 Mesi Months
10 Mesi Months
80x120 cm
4
5
20
42x80x62 cm prim.
26x40x60 cm sec.

1800g
20 min.
160°C
8 min.

40 cm
60 cm
3 cm

Altezza (H)
Diametro (Ø)

Altezza (H)
Diametro (Ø)

Altezza (H)
Diametro (Ø)

Altezza (H)
Diametro (Ø)

Altezza (H)
Diametro (Ø)

Larghezza (W)
Lunghezza (L)
Altezza (H)

INFORMAZIONI TECNICHE
TECHNICAL INFORMATION

Focaccine



Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time
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COD. KG: 8000131 COD. PZ: 8088214

COD. KG: 8000129

PIZZA
verdure

PIZZA
salamino

PIZZA
rossa

PIZZA
margherita

PIZZA
base

1800g
20 min. 
160°C
8 min. 

1800g
20 min. 
160°C
8 min. 

1800g
20 min. 
160°C
8 min. 

1800g
20 min. 
160°C
8 min. 

260g

7
12 Mesi Months
10 Mesi Months
80x120 cm
4
5
20
42x80x62 cm prim.
26x40x60 cm sec.

7
12 Mesi Months
10 Mesi Months
80x120 cm
4
5
20
42x80x62 cm prim.
26x40x60 cm sec.

7
12 Mesi Months
10 Mesi Months
80x120 cm
4
5
20
42x80x62 cm prim.
26x40x60 cm sec.

7
12 Mesi Months
10 Mesi Months
80x120 cm
4
5
20
42x80x62 cm prim.
26x40x60 cm sec.

12
12 Mesi Months
10 Mesi Months
80x120 cm
6
7
42
39x31x39 cm prim.

2 cm
31 cm

40 cm
60 cm
3 cm

40 cm
60 cm
3 cm

40 cm
60 cm
3 cm

40 cm
60 cm
3 cm

Altezza (H)
Diametro (Ø)

Larghezza (W)
Lunghezza (L)
Altezza (H)

Larghezza (W)
Lunghezza (L)
Altezza (H)

Larghezza (W)
Lunghezza (L)
Altezza (H)

Larghezza (W)
Lunghezza (L)
Altezza (H)

Larghezza (W)
Lunghezza (L)
Altezza (H)

Disponibile con pomodoro e mozzarella.
Available with tomato sauce and mozzarella.

INFORMAZIONI TECNICHE
TECHNICAL INFORMATION

Pizze



Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Pezzi per cartone Pieces per box
Shelf life Shelf life
Vita residua Residual life
Misure pallet Pallet sizes
Cartoni per strato Boxes per layer
Strati per pallet Layers per pallet
Cartoni per pallet Boxes per pallet
Dimensioni imballi Packaging details

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time

Peso prodotto Product weight
Scongelamento Thawing time
Gradi di cottura Cooking degrees
Tempo di cottura Cooking time
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COD. PZ: 8088226 COD. PZ: 8088227

PINSA
base

MINI PIZZA
base

17 cm
30 cm
2 cm

2 cm
18 cm

120g

280g
20 min.
200°C
5 min.

230g

PALA ROMANA
bianca

12
12 Mesi Months
10 Mesi Months
80x120 cm
4
5
20
42x80x62 cm prim.
39x31x39 cm sec.

Larghezza (W)
Lunghezza (L)
Altezza (H)

Larghezza (W)
Lunghezza (L)
Altezza (H)

Larghezza (W)
Lunghezza (L)
Altezza (H)

Larghezza (W)
Lunghezza (L)
Altezza (H)

Larghezza (W)
Lunghezza (L)
Altezza (H)

Altezza (H)
Diametro (Ø)

Disponibile con pomodoro e mozzarella.
Available with tomato sauce and mozzarella.

Disponibile con pomodoro e mozzarella.
Available with tomato sauce and mozzarella.

60
12 Mesi Months
10 Mesi Months
80x120 cm
4
7
28
40x30x60 cm prim.

36
12 Mesi Months
10 Mesi Months
80x120 cm
4
7
28
40x30x60 cm prim.

INFORMAZIONI TECNICHE
TECHNICAL INFORMATION



NOTE



Grissitalia SRL
Via Valle San Bartolomeo, 37 - 15122 Alessandria (AL) - ITALIA

Tel. (+39) 0131 59153 - Fax: (+39) 0131 658603

Sito Produttivo Surgelato:
Via Matteotti, 131 - 28077 Prato Sesia (NO)

Tel. (+39) 0163 853200 - Fax: (+39) 0163 853218

info@grissitalia.it - www.grissitalia.it

dal 1974


